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® TECNOLOGIA PATENTADA

RESUMEN

El grupo de investigacion de Andlisis de Polimeros y Nanomateriales de la
Universidad de Alicante ha desarrollado un nuevo procedimiento para la
obtencion de cutina a partir de residuos vegetales mediante el calentamiento
por microondas.

El nuevo procedimiento presenta multiples ventajas como unos mayores
rendimientos, un menor numero de etapas y un menor coste que los
procedimientos existentes. Ademas, permite obtener una cutina con una
estabilidad térmica destacada.

El procedimiento es ideal para la valorizacion de gran ndimero de residuos
vegetales y puede ser de aplicacion en distintas industrias

VENTAJASY ASPECTOS INNOVADORES

VENTAJAS DE LA TECNOLOGIA
Las ventajas de la tecnologia son las siguientes:
e Obtencion de cutina con un menor coste al presentar unos menores requisitos energéticos.

e Eliminacion de la etapa previa de desengrasado, habitual en este tipo de procedimientos de extraccién, que generaba un importante coste
temporal y de energia.

e Menor consumo de disolvente que en otros procedimientos.

e Mayor eficienciay proteccién de los componentes termolabiles.

e Alto potencial de escalado del proceso a nivel industrial.

e Desarrollo de un proceso mas sostenible al permitir el uso de acidos organicos como el acido citrico.
e Obtencidn de una cutina de una mayor calidad al presentar una estabilidad térmica considerable.

e Facilita la valorizacién de una gran cantidad de residuos vegetales.

ASPECTOS INNOVADORES DE LA TECNOLOGIA

La principal novedad de la tecnologia es la utilizacién del calentamiento mediante microondas para la obtencién de cutina. El procedimiento
implementado permite obtener una cutina de mayor calidad con un proceso mas eficiente, rapido y sostenible.

Esto facilita la explotacion de una gran variedad de residuos agroalimentarios ya que permite obtener diversas sustancias de alto valor que
pueden de nuevo implementadas en la industria.
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La tecnologia es muy util para la valorizacion de residuos de la industria agroalimentaria. Por ello es de interés para un amplio conjunto de
empresas.

Es interesante para empresas agrarias y productoras de alimentos que generen un alto volumen de residuos vegetales. También es interesante
para empresas gestoras de residuos. Por ultimo, también es de interés para empresas quimicas especializadas en la extracciéon de compuestos
quimicos como la cutina, los antioxidantes y las proteinas hidrosolubles.

COLABORACION BUSCADA

Se buscan empresas interesadas en adquirir esta tecnologia para su explotacién comercial mediante:

e Acuerdos de licencia de la patente.

e Acuerdo de proyecto de |+D (cooperacidn técnica) para emprender proyectos relacionados con la tecnologia.




